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Museumspadagogisches Angebot fiir Schulklassen

Dem Geheimnis der Schokolade auf der Spur

Die Schiilerinnen und Schiiler verfolgen den Weg des Kakaos vom Anbau bis zur fertigen
Schokolade. Dazu gehoéren Ernte, Transport und Handel der Kakaobohnen. Bestandteil der
Flhrung ist ein Besuch der Schoko-Schule. Die Schiilerinnen und Schiiler diirfen Ka-
kaofriichte in die Hand nehmen sowie Kakaobohnen und verschiedene andere Schokoladen-
zutaten probieren.

Im zweiten Teil der Fihrung geht es in die glaserne Schokoladenfabrik, wo die Herstellung
von Schokolade hautnah erlebt werden kann. Den Abschluss der Fiihrung bildet ein kurzer
Ausblick in die 5.000-jahrige Kulturgeschichte der Schokolade.

Dauer: ca. 60 min, Preis: 60,00 € fiir Gruppen (zzgl. Eintritt), max. 30 Personen.

Nachhaltig & fair - Schokolade & Kakao

Ohne Kakao keine Schokolade! Doch wer baut Kakao eigentlich an? Wie sieht der Alltag der
Kakaobauern in den Anbauldandern aus? In dieser Fiihrung stellen wir die Arbeits- und Le-
bensbedingungen in den wichtigsten Anbauregionen vor. Wir erklaren, wie sich das Leben
der Kakaobauern verbessert hat und was dartiber hinaus noch getan werden muss. Ebenso
erldautern wir Siegel, Programme und Initiativen, die sich dem nachhaltigen und fairen Kakao-
anbau verschrieben haben.

Schiler erfahren Wissenswertes tber Aktivitaten und Aktionen der Schokoladenhersteller
und des Handels. So lernen sie, was jeder Einzelne tun kann, damit sich alle an nachhaltig
produzierten Schokoladenprodukten erfreuen konnen. Zwischendurch wird Schokolade aus
nachhaltiger Kakaoproduktion probiert, die fair gehandelt wurde.

Dauer: ca. 60 min, Preis: 60,00 € fiir Gruppen (zzgl. Eintritt), max. 30 Personen.

Sekundarstufe | und Il

Buchen und Information:
Wahlen Sie Ihre Wunschfiihrung und Ihren Wunschtermin aus:

www.schokoladenmuseum.de

Bei Fragen berat Sie unser Besucherservice:
T: 0221-931888-0 oder service@schokoladenmuseum.de





